TOPNIEUWS.. .

DE MENUKAART

Onze menukaart brengt je terug naar vroeger,
naar de tijd waarin alles "beter" was. Onze
brasserie is gevestigd in het historische pand
waar ooit het Brabants Dagblad haar dagelijkse
nieuws publiceerde. Hoewel veel van onze
gerechten misschien niet nieuw voor u zijn,
doen wij dagelijks ons uiterste best om het beste
uit onze gerechten te halen en u te verrassen
met een heerlijke lunch, smaakvolle
dinergerechten of gewoon een lekkere kop
koffie in de ochtend.

Dus, neem plaats, sla de krant open en geniet
van ons aanbod !

Het marktplein in ‘s-Hertogenbosch. (Bron: Stadsarchief 's-
Hertogenbosch).

ONS AANBOD

ETEN

Start de dag p-2
Gebak & ontbijt

Lunch P.3-4

Broodjes, salades, soepen &
nog veel meer!

Diner P.5-6

Voor-, hoofd- en nagerechten

Borrelhapjes P.7

Kleine gerechtjes om te delen

DRINKEN

Cocktails P.8
En andere lekkere mixdrankjes :)
Bieren 20
Zin in een heerlijke gouden rakker?
Wijnen P.10
Bekijk ons aanbod per glas en fles

Overige dranken P.11

Zowel warm en koud

BRASSERIE TOP (©) BRASSERIETOP

MARKT 42,
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1

@ WWW.BRASSERIETOP.NL
@ TOP@BRASSERIETOP.NL

FOR OUR ENGLISH
MENU




(R 3 Ve Sl

) b el
==k @EW,?




g e

START DEDAG *

WIST JE DAT JE VOOR 10:00 KOFFIE EN CAPPUCCINO MET EEN LEUKE KORTING KRIJGT?

WARME
DRANKEN

KOFFIE

CAPPUCCINO

LATTE MACCHIATO
ESPRESSO

DUBBELE ESPRESSO
FLAT WHITE

THEE

CHAI LATTE

VERSE MUNT THEE
VERSE GEMBER THEE
WARME CHOCOLADEMELK
1ISKOFFIE (seizoen)
IRISH/FRENCH COFFEE
GLUHWEIN

€1,00 slagroom
€1,00 sojamelk of decafé
€1,00 caramel, tiramisu, pumpkin spice siroop of chai

ONTBIJT......

ONTBUT
Kleine uitsmijter | croissant met jam |
jus d’orange | koffie of thee

WENTELTEEFIJES
Honing | stroop

GEBAK

BOSSCHE BOL

Vraag naar de mogelijkheden om ze mee te
nemen voor het thuisfront

APPELTAART
WARME KANEELCAKE

WARME APFELSTRUDEL
Met vanillesaus

BRABANTS WORSTENBROODIJE
STROOPWAFEL (gluten- en lactosevrij)

€1,00 slagroom

De van Het Hui: in staan

voor het
kantoor van Het Noorbrabantsch Dagblad aan de Markt in Den
Bosch. De foto is uit 1937. (Bron: Brabants Dagblad).

CROISSANT »
Boter | jam

MIMOSA
Prosecco | jus d'orange
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LUNCH BROOD]JES

WIT BROOD OF FRIET AR T N

Geserveerd met brood of friet +€2,5

VARKENSHAASSATE
Huisgemaakte satésaus | atjar |
gefrituurde uitjes

KROKETTEN
Twee stuks | mosterd

GARNALEN KROKETTEN
Twee stuks | ravigottesaus

Maas-Jan en Dirk-Jan Top met de Wimpy-kubussen. 14 september,

VEGAN KROKETTEN * 2010. (Bron: Brabants Dagblad).

Twee stuks | mosterd

TOURNEDOS BRUIN BROOD

200 gram | medium | kruidencreme GEROOKTE ZALM
Roomkaas | bieslook
GEGRILDE GROENTEN ¥
Hummus | zongedroogde tomaat
TONIINSALADE

Huisgemaakt | rode ui | paprika | ei
CARPACCIO

Truffelmayonaise | parmezaanse kaas |
pittenmix

ITALIAANSE BOL
WARME KIP

Champignons | ananas | tropicalsaus
GEITENKAAS p opiic

Spek | walnoten | honing

WARME HAM
Honing-mosterdsaus

WARM VLEES SPECIAAL

Huisgemaakte satésaus | ui |
champignons

nd Brabants Dagblad. Markt 42, ‘s-Hertogenbosch. (Bron:
Brabants Dagblad).
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LUNCH

WARM

UITSMUTER ‘2 opiic

Drie eieren | wit brood | ham | kaas
PASTEI

Kipragout

TOPBURGER

Twee hamburgers | Italiaanse bol | spek |
kaas | friet

TOSTT'S ...

CLASSIC (gewoon met ham&kaas)
TOSTI TOMAAT

TOSTI ANANAS

TOSTI SATESAUS
TOSTI KIPRAGOUT

WIST JE DAT...

Brasserie Top vernoemd is naar de
familie die het bedrijf heeft opgericht?

onze vis van Vishandel Gepkens-Ernst
komt?

het pand van Brasserie Top vroeger het
gebouw van het Brabants Dagblad was?

Brasserie Top eerst Wimpy heette?

onze kipragout zelf gemaakt wordt door
de poelier op de markt?

Bakkerij van Doorn onze huisbakker is?

<

Argstrie

MAALTIJD
SALADES

Geserveerd met brood en kruidenboter

CARPACCIO
Truffelmayonaise | parmezaanse
kaas | pittenmix

WARME KIP
Champignons | ananas | tropicalsaus

GEITENKAAS i opric
Spek | walnoten | honing

GAMBA'’S
10 stuks | gepeld | knoflookolie

SOEPEN

TOMATEN ¢

Croutons | brood | kruidenboter
FRANSE UIEN 7

Crostini | parmezaanse kaas | brood
SEIZOEN

wij altijd op zoek zijn naar leuke
collega’s? Vraag ons personeel naar de
opties!

Restaurant Wimpy, geopend in 1972. Markt 42, ‘s-Hertogenbosch.
(bron: stadsarchief ‘s-Hertogenbosch).
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DINER

VANAF 16:00

VOORGERECHTEN

MANDIJE BROOD »
Aioli | kruidenboter

VISCOMBI
Garnalenkroket | twee gamba’s |
tonijnmayonaise

CARPACCIO
Truffelmayonaise | parmezaanse
kaas | pittenmix

BURRATA MET TOAST v opric
Prosciutto | pesto

CRISPY SUSHI ROLL %
Zeewiersalade | wortel | edamame
sojasaus

SOEPEN
TOMATEN ¢

Croutons | brood | kruidenboter
FRANSE UIEN v»

Crostini | parmezaanse kaas | brood

SEIZOEN

HOOFDGERECHTEN

VEGETARISCH

FALAFELBURGER ¥
Guacamole | gefrituurde uitjes

VEGA PASTA »
Zwarte tagliatelle | pompoensaus |
feta | pittenmix

VLEES

OSSENHAASPUNTIES
200 gram | stroganoffsaus

TOURNEDOS
200 gram | pepersaus

SCHNITZEL

Champignonroomsaus
VARKENSHAASSATE
Huisgemaakte satésaus | atjar | kroepoek
LAMSRACK

Honing-tijmsaus

PASTA RUNDERRAGU

Papardelle | runderragu | parmezaanse
kaas

VIS

VIS VAN DE DAG
Vraag onze bediening

ZALMFILET
250 gram | witte wijn-dillesaus

VISPOTIE

Zalm | schol | zeewolf | mango-
chiliroomsaus

PASTA GAMBA

Linguine | gepelde gamba’s |
mango-chiliroomsaus

Al onze hoofdgerechten (m.u.v. pasta’s en salades)
worden geserveerd met verse groenten en frietjes.
Liever zoete aardappelfrietjes? + €2,00

Wilt w er graag een salade bij? Vraag het onze
bediening.

SCAN DE QR-CODE
VOOR ONZE
ALLERGENENLIJST

¥ VEGETARISCH | @ VEGAN



DINER N

KIDSMENU'S :)
SALADES KIPNUGGETS
Geserveerd met brood en kruidenboter Frietjes | mayonaise | appelmoes
CARPACCIO KROKET
Truffelmayonaise | parmezaanse kaas | Frietjes | mayonaise | appelmoes
pittenmix

SPAGHETTI BOLOGNESE

WARME KIP

Gehakt | tomatensaus | kaas
Champignons | ananas | tropicalsaus

GEITENKAAS #opiic
Spek | walnoten | honing

POFFERTIES '»
Poedersuiker | boter

GAMBA'’S
10 stuks | gepeld | knoflookolie

DESSERTS -

STROOPWAFELDESSERT
Vanille-ijs | stroopwafelstukjes |
caramel | stroopwafellikeur | slagroom

NOUGATINE IISTAART
Slagroom 4 ¥
KANEELCAKE MET 1IS De Markt ca 1968. (Bron: Collectie Hammecher).

Kaneelcake | kaneelijs | slagroom

SPEKKOEK MET 1JS

Spekkoek | vanille-ijs | slagroom WIJ ZIJN DAGELIJKS GEOPEND
ESPRESSO MARTINI Maandag
Vodka | espresso | koffielikeur Dinsdag
DESSERT COCKTAIL (seizoen) Woensdag
Wisselend Donderdag
KINDERIJSJE Vrijdag
Vanille-ijs | chocoladesaus | slagroom | Zaterdag
sprinkels
Zondag
BOSSCHE BOL



BORRELHAPJES

VANAF 15:00

MEXICAANSE NACHO’S
Medium of large | gehakt

CRISPY SUSHI ROLL ¥

Zeewiersalade | wortel | edamame | sojasaus

BURRATA MET TOAST :#0piic
Prosciutto | balsamico

WP -€2,00

TRUFFELFRIETIES »

Franse frietjes | parmezaanse kaas |
truffelmayonaise

ZOETE AARDAPPELFRIETIES »
Truffelmayonaise

CHICKEN TENDERS

6 stuks | chilimayonaise

YAKITORI KIP

14 stuks | teriyakisaus
GEFRITUURDE GARNALEN

12 stuks | chilisaus

BITTERBALLEN
12 stuks | mosterd en mayonaise

VEGABALLEN '»

12 stuks | mosterd en mayonaise
BORRELMAATIES

12 stuks | curry en mayonaise

MANDIJE BROOD v~
Aioli | kruidencréeme

BRABANTS
DAGBLAD

DEN BOSCH - Het Brabants
Dagblad heeft rijke
geschiedenis in Den Bosch
en de bredere regio van
Noord-Brabant. De
ontstond uit een fusie van

een

krant

verschillende lokale kranten
rond het begin van de 20e
eeuw. Tijdens de
Wereldoorlog werd de krant
door de
gedwongen samen
met andere kranten en kreeg
de naam Noordbrabantsche
Courant. Na de oorlog werd de
naam gewijzigd en in 1959
werd het Brabants Dagblad
zoals we het nu kennen. De

Tweede
Duitse  bezetters
te gaan

krant veranderde van een
lokaal regionaal

georiénteerde publicatie.

naar een

BRON: Brabants Dagblad, n.b,

\® VEGETARISCH | S@ VEGAN

(©] BRASSERIETOP
@ WWW.BRASSERIETOP.NL
@ INFO@BRASSERIETOP.NL
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SCAN DE QR-CODE
OM EEN REVIEW
ACHTER TE LATEN

(B
AR
O]



Willem's favorijet
PINEAPPLE MARGARITA ESPRESSO MARTINI
Tecan Blanco Tequila | Cointreau | Ketel One vodka | kahlua | espresso

limoen | gekarameliseerde ananas WHISKEY SOUR

PORNSTAR MARTINI® Black Label whiskey | Grand Marnier |
Ketel One vodka | vanille | passievrucht | citroen | suiker | vegan eiwit

limoen | vegan eiwit COCKTAIL VD MAAND

SEX ON THE BEACH Indien beschikbaar

Ketel One Vodka | perzik likeur |

sinaasappel | cranberry *O0K ALS MOCKTAIL TE BESTELLEN (€9)

MIX&STERK

APEROL SPRITZ
Aperol | prosecco | bruiswater

TANQUERAY GIN
Tonic | citroen

BULLDOG GIN
Tonic | kaneel | sinaasappel - SN

De Markt rond 1885. (Bron: Beeldbank Erfgoed
BORRELS 2CL ‘s-Hertogenbosch)
LIKEUREN 5CL

BOSSCHE MARKT
MIXDRANKEN Woensdag

Op woensdag van 9.00 uur tot 15.00 uur is er de
warenmarkt met groente, fruit, bloemen, kaas,
stoffen, kleding etc.

Vrijdag
Op vrijdag van 9.00 — 13.30 uur is er een biologische
warenmarkt met veel streekgebonden producten.

6 ROCKETSHOT/SOURZ

ORANGE BLOSSOM MOCKTAIL Zaterdag

Bruiswater | salie Op zaterdag van 9.00 uur tot 17.00 uur vind je er de
warenmarkt met groente, fruit, bloemen, kaas,

HOMEMADE ICE TEA stoffen, kleding etc.

Plat water | citroen | munt



BIEREN

VAN DE TAP

HERTOG JAN PILS 25CL | 5.1%
Vol, met een aangenaam bittere afdronk

HERTOG JAN PILS 50CL | 5.1%

Vol, met een aangenaam bittere afdronk
LEFFE WISSELTAP

Een heerlijk biertje van Leffe, wisselend per

seizoen

HERTOG JAN WEIZENER 30CL | 5.7%
Volmondig fris met karaktervolle bittertonen
en een prettig stevige afdronk

HERTOG JAN WEIZENER 50CL | 5.7%
Volmondig fris met karaktervolle bittertonen
en een prettig stevige afdronk
WISSELBIEREN

Vraag onze bediening naar de bieren van
het moment

F

Hertog Jan Brouwerij, 1981. Kruisweg 44, Arcen (bron:
Hertog Jan).

ALCOHOLVRI]
HERTOG JAN | 0,0%
LEFFE BLOND | 0.0%
RADLER | 0.0%

Brasserie Top, november 2023. Markt 42, ‘s-
Hertogenbosch (bron: Willemsen, L., persoonlijke
communicatie).

OP FLES

LEFFE WISSELFLES
Een heerlijk biertje van Leffe,
wisselend per seizoen

ROSEBIER HOEGAARDEN | 3%
Zachte smaak en subtiele kleur van
frambozen

HERTOG JAN TRIPEL | 8.5%
Krachtig, zoetig, moutig en fruitig
TRIPEL KARMELIET | 8.5%

Een fris, fruitig en kruidig karakter

TRIPA JK TRIPEL IPA| 8.4%
De fruitigheid van een tripel en de

bitterheid en citrus toetsen van een IPA



WIJNEN

OPEN WIJNEN

TWIT

Glas  Fles

VERDEJO-SAUVIGNON
GREEN TRAIL BLANCO | LA
MANCHA, SPANJE

Rijk, fris en fruitig

MOEZEL | ZOET | 1L
KLOSTERKRONE | BEREICH
BERNKASTEL, DUITSLAND
Zacht, fruitig en zoet

¢ ROSE

AIX ROSE

GRENACHE NOIR, CINSAULT &
SYRAH | PROVENCE, FRANKRIIK
Fruitig, karamel en subtiel kruidig

MONTECLAIN ROSE

GRENACHE NOIR | PAY D'OC,
FRANKRIJK

Aardbei, framboos, grapefruit en citrus
fruit

7Y ROOD

PRIMITIVO

CAMPO DI CRISTOBAL| PUGLIA,
ITALY

Donker fruit, kruidig en vanille

GLUHWEIN

\WIT

CECIOS RIOJA BLANCO
VERDEJO & VIURA | RIOJA, SPANJE
Citrus fruit, licht en fris

PALADIN

PINOT GRIGIO | VENETO, ITALIE
Wit fruit en frisse zuren

NR. 22 THE FINEST GRAPES
CHARDONNAY-VIOGNIER | PAYS
D’OC, FRANKRIJIK

Perzik, peer, houtlagering: toast,
vanille en amandelen

i ROOD

HOLZFASS TROCKEN

WEINGUT HUFF

SPATBURGUNDER | NIERSTEIN,
DUITSLAND

Rood fruit, vanille, zacht en lange afdronk

NR. 44 THE FINEST GRAPES
MERLOT-CABERNET | PAYS D'OC,
FRANKRIJK

Donker fruit, toast, vanille, lange afdronk

CECIOS RIOJA RESERVA
TEMPRANILLO | RIOJA, SPANJE
Complex, salmiak, houtgerijpt; toast en

vanille

Carnavalsduo De Twee Pinten, opening restaurant Wimpy in
1972. (bron: Stadsarchief ‘s-Hertogenbosch).



www.brasserietop.nl

WARME DRANKEN

KOFFIE
CAPPUCCINO
LATTE MACCHIATO
FLAT WHITE
KOFFIE VERKEERD
ESPRESSO
ESPRESSO DUBBEL
CHAI LATTE

Extra shot espresso? +€1

IJSKOFFIE (seizoen)
THEE

VERSE MUNTTHEE
VERSE GEMBERTHEE
‘WARME CHOCOLADE
SPECIALE KOFFIES

French | Irish | Spanish

GLUHWEIN

€1,00 slagroom, sojamelk of decafé
€1,00 caramel, tiramisu of pumpkin spice siroop

FRISDRANKEN

COCA COLA / ZERO
CHAUDFONTAINE BLAUW
CHAUDFONTAINE ROOD
LIPTON ICE TEA / GREEN 33/
FRISTI / CHOCOMEL
APPELSAP

VERSE JUS D’ ORANGE
SPRITE

FANTA SINAS / CASSIS
GINGER BEER

TONIC

RIVELLA

BITTER LEMON

Markt 42, 52111X 's-Hertogenbosch

LIMONADES

ORANGE BLOSSOM MOCKTAIL

Bruiswater | sinaasappel | salie

HOMEMADE ICE TEA

Mineraal water | citroen | munt

‘> ZONNIG
Kom een heerlijk, verfrissend drankje
drinken op ons terras.

BEWOLKT

Stap eens bij ons binnen!

SNEEUW
Heb je al eens op ons heerlijk verwarmde
terras gezeten?

REGEN
Heel ons terras is overdekt, dus je kunt
jouw paraplu thuislaten!

top@brasserietop.nl © BRASSERIETOP

073 - 613 76 16



